
NVI  08.25

Fish City Old Fashioned  •••••••••••••••••••••••••••••••••   12.5 
Bulleit Bourbon, house made bitters blend, orange, 
Luxardo cherry.

Hurricane Lovett  ••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••   12 
Bacardi Pineapple Rum, Myers’s Rum, Cruzan 
Hurricane Proof Rum, red passion fruit, orange, lime.

Tito’s Hibiscus Lemonade  ••••••••••••••••••••••••••••••••   12 
Tito’s Handmade Vodka, St‑Germain, Wild Hibiscus 
rose syrup, fresh lemon & lime juices.

Twisted Citrus Martini  ••••••••••••••••••••••••••••••••••••••   12 
Ketel One Vodka, fresh lemon & lime juices, 
Mark West Pinot Noir, orange zest.

Aperol Spritz  •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••   12 
Aperol, Prosecco, sparkling water, orange.

Toasted Marshmallow Espresso Martini  ••••••   12 
Pinnacle Whipped Vodka, Grind Espresso Liqueur, 
cold brew, cocoa bitters, toasted marshmallow.

Bill’s Bloody Mary  •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••   9.5 
Our spicy secret recipe with Tito’s Handmade Vodka, 
garnished with a shrimp!

Prickly Pear Margarita  •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••   10 
Frozen Gold Margarita and 100% pure prickly pear purée.

The Perfect Margarita  • ••••••••••••••••••••••••••••••••••••   12.5 
Lalo Blanco Tequila, triple sec, simple syrup & fresh 
lime juice.

Gold Margarita  ••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••   9 
Frozen or Rocks – Our house recipe with an extra kick 
of Gran Gala!

WHITE	 GL	|	BT

Light & Crisp
Ruffino Lumina  ••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 	 12	 |	47 
Pinot Grigio – Italy

Oyster Bay  • •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 	 12	 |	47 
Sauvignon Blanc – New Zealand 

Jacques Dumont  ••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 	 14	 |	 55 
Sauvignon Blanc – France

Martín Códax  ••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 	 13	 |	 51 
Albariño – Spain

Rainstorm  •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 	 11	 |	43 
Pinot Gris – Oregon 

Medium & Full-Bodied
Louis Jadot Chablis  ••••••••••••••••••••••••••••••••• 	 17	 |	67 
Chardonnay – France 

Liberty Creek  •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 	 10 
Chardonnay – California

Sonoma Cutrer  ••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 	 16	 |	63 
Chardonnay – California

Kendall-Jackson Reserve  ••••••••••••••••••••••• 	 12	 |	47 
Chardonnay – California

SPARKLING	 GL	|	BT

Avissi Prosecco  •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 	 12  
NV – Glera – Italy

ROSÉ
Bieler Père et Fils  ••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 	 12	 |	47 
Grenache / Syrah – France

RED
Light & Medium-Bodied
Mark West  •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 	 12	 |	47 
Pinot Noir – California

Böen  ••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 	 13	 |	 51 
Pinot Noir – California

Full-Bodied
Coppola  • ••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 	 13	 |	 51  
Cabernet Sauvignon – California

Avalon  ••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 	 12	 |	47 
Cabernet Sauvignon – California

Liberty Creek  •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 	 10		   
Cabernet Sauvignon – California 

Decoy  ••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 	 16	 |	63 
Cabernet Sauvignon – California

WINE

cocktails

Blood Orange Nojito  • •••••••••••  7 
Mint, fresh lime juice, blood 
orange, sparkling water.

Punchline  • ••••••••••••••••••••••••••••••••  7 
Hibiscus tea, pineapple juice, 
fresh lemon juice, passion fruit.

Sparkling Colada  • ••••••••••••••••••  7 
Pineapple juice, coconut, 
sparkling water.

Mocktails

Craft on Draft
check out our craft, and not so crafty, beer selections 

on the chalkboard.

Gold Margarita  ••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••   5

Fish City Old Fashioned  •••••••••••••••••••••••••••••••••••••   9

Wine By-the-Glass  •••••••••••••••••••••••••••••••••••••   Half Off

Mystic Mermaid & Select Oysters  •••••••••••••••••••  2

Crispy Calamari  •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••  11

Double Smash Bacon Cheeseburger  ••••••••••••  10

Happy Hour SUNDAY – THURSDAY  3-6pm


