BRUNCH

Mon-Fri: 3 p.m—6 p.m.

DESSERT

HAPPY HOUR

COCKTAILS WINE

BITES

House Pickled Veggies (gf) ¢ 9

Assorted crisp and crunchy pickles.

Bavarian Pretzel « 10

Shiner beer cheese, smoked honey
mustard

Roasted Beets (gf) » 9

Berries, goat cheese, pepitas,
balsamic vinegar.

Wild Boar Meatbadlls (agf) « 10

Grilled sourdough, parmesan

Truffe Fries (gf) « 9

Truffle oil, parmesan.

Hill Country Pork Pate (gf) » 9

Granny Smith apples, Dijon mustard
Pickled

COCKTAILS

Well Liquors « 8

Old Fashioned « 8

Old Forester, honey, bitters

Whiskey Sour « 8

Old Forester, Lemon, Lime, Simple,
Egg White

Red Sangria » 8

Red Wine, Brandy, Cherry Liquor,
Lime, Orange, Club Soda

Margarita « 8

Exotico blanco tequila, agave, lime

White Sangria 8

White Wine, Peach Liquor, Lime,

Orange, Pineapple, Cranberry, Club
Soda

BEER

Shiner Bock « 5

Lone Star Light « 3

Four Corners Chingon Especial, Dallas

s 5

Karbach Free & Easy » 7/

Live Oak Hefeweizen ¢ 5

Shiner Light Blonde « 5
Independence Stash IPA « 5

Independence Convict Hill Oatmeal
Stout, Austin « 8

Austin Eastciders Pineapple Cider
e 8

Lone Star « 3
Lakewood Goddess Hazy IPA « /

Shiner Rodeo Golden Brew « 7

Austin Eastciders Seasonal Cider » 6

WINE BTG

Bulletin Place Pinot Grigio « 8

Rose Du Patron « 8

Max & Jacques Pinot Nior « 8

Bulletin Moscato « 8

Bulletin Merlot » 8

J. De Villebois Pinot Noir « 8

Fincas del Sur Malbec « 8 Vignetti Montepulciano e« 8

A gratuity of 18% will be added to parties of 6 or more guests



